NEU! AKTUELLER SPEISEPLAN IN DER

LEHMANNs-EPP | ,
Gesamtschule Stadt Briihl e Inos iz 7

Speiseplan vom 15.09.2025 bis 21.09.2025, 38. Kalenderwoche

Montag Mittwoch Donnerstag

15.09.2025 17.09.2025 18.09.2025

Menii | Bio - Nudeln* mit

Bio - Kichererbsenbolognese* dazu Beilagen nach Wahl Pfannkuchen dazu VanillesoB3e heller Bio - GemiisesoBe*
Veggie dazu Beilagensalat
. Gefliigel - Kottbullar mit PreiselbeercrémesoBe dazu Beilagen . A A Hihnchen - Innenfilet mit brauner SoBe dazu Beilagen nach
Menu 1l Hiihnerfrikassee dazu Beilagen nach Wahl
nach Wahl Wabhl
. Gemiise - Kéttbullar mit PreiselbeercrémesoBe dazu Beilagen . . e .
Meni I h Wahl Valess - Frikassee dazu Beilagen nach Wahl Alpen - Makronli mit brauner SoBBe dazu Beilagensalat
nac a
Menii IV Wechselnde Pasta mit TomatensoBe oder tiglich wechselnder | Wechselnde Pasta mit TomatensoBe oder tdglich wechselnder | Wechselnde Pasta mit TomatensoBe oder téglich wechselnder
Veggie SofBle SofBle SofBle
Dessert “ taglich wechselndes Dessert tdglich wechselndes Dessert taglich wechselndes Dessert
In unserer Bio - Kichererbsenbolognese* sind neben Bio
. . Pfannkuchen werden auch Eierkuchen, Palatschinken oder Plinsen Unsere braune SoBe ist eine hausgemachte dunkle Soe auf
Wi issenswertes Kichererbsen* auch feine Karotten - und Zwiebelwiirfel enthalten, . i
‘ ' o o genannt. Gemiisebasis.
‘ ' .. alles in Bio - Qualitdt!
.
_.

Bitte beachten Sie: Menii Il = schweinefleischfrei. Zusatzstoff- und Allergeninformationen finden Sie auf unserer separaten Allergenspeisekarte.

Aufgrund der Vielzahl der in unserer Kiiche verwendeten Lebensmittel konnen in all unseren Speisen Spuren der |4 Hauptallergene enthalten sein. Alle Angaben ohne Gewahr.

Bio* = aus kontrolliert biologischem Anbau (DE-OKO-013)

LEHMANNSs Catering GmbH
www.lehmanns-coolinary.de




